Zalacznik nr 7

9

do Regulaminu Sieci ,Dziedzictwo Kulinarne Warmia Mazury’

KARTA OCENY
lokali gastronomicznych, cukierni oraz obiektow noclegowych swiadczacych

ustuge gastronomiczng

Wypetnia Departament podczas wizytacji na miejscu

|. Dane Obiektu (zgodnie z Wnioskiem)

Nazwa

Adres
(ulica, kod pocztowy)

Restauracja

Rodzaj obiektu Smazalnia ryb

(prosimy wstawi¢ ,x” przy Bar

odpowiedniej rubryce)

Cukiernia

Agroturystyka

Pensjonat/Dom goscinny

Inny (jaki?)
Typ obiektu Catoroczny
(prosimy wstawic¢ ,x” przy
odpowiedniej rubryce) Sezonowy
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Il. Karta Oceny lokali gastronomicznych

- suma przyznanych punktow nie moze by¢ nizsza niz 50,
- uzyskanie 0 punktoéw w kategoriach oznaczonych za pomocg * powoduje negatywng ocene

obiektu
Punkty llos¢
Kategoria mozliwe do | przyznanych Uwagi
zdobycia punktow
l. Ocena formalna 3

Podmiot / Obiekt prowadzi na terenie wojewddztwa
warminsko-mazurskiego zarejestrowang dziatalnos¢ 0-1
gospodarczg lub rolniczg lub jest wpisany do
wiasciwego rejestru*
Podmiot / Obiekt spetnia i przestrzega obowigzujgce 0-1
przepisy prawa w zakresie prowadzonej dziatalnosci*
Podmiot zaakceptowat Regulamin funkcjonowania 0-1
Sieci ,Dziedzictwo Kulinarne Warmia Mazury™

Il. Ocena lokalu 15
Dojazd do lokalu jest oznakowany 0-1
Bezptatny parking dla klientéw 0-1
Estetyka lokalu 0-4
WYystrdj nawigzuje do dziedzictwa Warmii, Mazur 0-5
Bezptatna toaleta dla klientow 0-1
Otoczenie / ogrodek sg schludne 0-1
Udogodnienia dla rodzin z dzie¢mi 0-1
Udogodnienia dla os6b z niepetnosprawnosciami 0-1

1. Ocena menu 20
Podmiot / Obiekt serwuje wylgcznie dania kuchni
polskiej i/lub regionalnej z zastrzezeniem, ze w 0-1
stalym menu dopuszcza sie do 5 potraw innych
kuchni*
Podmiot / Obiekt posiada w statym menu potrawy,
wykazujgce wyrazne powigzania z lokalng tradycjg
kulinarng, w ktérych gtéwne sktadniki pochodzg z 0-9
regionu i/lub od cztonkéw Sieci
(3 — 3 pkt, 4 — 4 pkt, 5 i powyzej — 9 pkt)*
Napoje regionalne (bezalkoholowe) 0-3
(1-2 — 1 pkt, 3 i wiecej — 3 pkt)
Napoje regionalne (alkoholowe) 0-3
(1-2 — 1 pkt, 3 i wiecej — 3 pkt)
Mozliwos¢ zakupu produktéw/wyrobéw regionalnych 0-1
na wynos
Zgtoszone do Sieci nazwy potraw wystepujg 0-1
W menu*
Karta menu czytelna, zawiera oznaczenie alergenéw 0-1
Menu dla dzieci 0-1

\VA Ocena potraw 25
Stosowanie tradycyjnych receptur i metod 0-5

przygotowania potraw
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Estetyka podania potraw 0-4

Ocena organoleptyczna potraw* 15
Czas oczekiwania zadowalajgcy 0-1
V. Ocena personelu 7

Goscinny i profesjonalny
(wita gosci, jest uprzejmy, estetycznie ubrany, zna

karte dan, zna produkty sktadowe dan, zacheca do 0-5
zamowienia dan regionalnych, pyta gosci o jakos¢
potraw)
Potrafi udzieli¢ informacji na temat regionu (specyfiki
IR - 0-2
dan, gtéwnych atrakgiji)
RAZEM 70

Il. Karta Oceny cukierni

- suma przyznanych punktéw nie moze byc¢ nizsza niz 50,
- uzyskanie 0 punktéw w kategoriach oznaczonych za pomoca * powoduje negatywng ocene
obiektu

Punkty llosé
Kategoria mozliwe do | przyznanych Uwagi
zdobycia punktow
l. Ocena formalna 3

Podmiot / Obiekt prowadzi na terenie wojewodztwa
warminsko-mazurskiego zarejestrowang dziatalnos¢ 0-1
gospodarczg lub rolniczg lub jest wpisany do
wiasciwego rejestru*
Podmiot / Obiekt spetnia i przestrzega obowigzujgce 0-1
przepisy prawa w zakresie prowadzonej dziatalnosci*
Podmiot / Obiekt zaakceptowat Regulamin
funkcjonowania Sieci ,Dziedzictwo Kulinarne Warmia 0-1
Mazury™

Il. Ocena lokalu 15
Dojazd do lokalu jest oznakowany 0-1
Bezptatny parking dla klientéw 0-1
Estetyka lokalu 0-4
Wystréj nawigzuje do dziedzictwa Warmii i Mazur lub 0-5
tradycji lokalu
Bezptatna toaleta dla klientow 0-1
Otoczenie / ogrodek sg schludne 0-1
Udogodnienia dla rodzin z dzie¢mi 0-1
Udogodnienia dla oséb z niepetnosprawno$ciami 0-1

Il Ocena menu 20
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Podmiot / Obiekt posiada w statej ofercie wyroby
regionalne i/lub tradycyjne wytwarzane zgodne z

tradycyjnymi recepturami i/lub od cztonkéw Sieci np. 0-10
ciasta, lody rzemieslnicze, wyroby cukiernicze
(3 — 3 pkt, 4 — 4 pkt, 5 i powyzej — 9 pkt)*
Podmiot / Obiekt serwuje i/lub sprzedaje wyroby
regionalne i/lub tradycyjne wedtug wtasnych receptur 0-1
nawigzujgcych do tradycji regionu*
Napoje regionalne (bezalkoholowe i alkoholowe) 0-6
(1-2 — 1 pkt, 3-5 — 3 pkt, 5 i wiecej — 6 punktow)
Mozliwos$é zakupu wyrobéw cukierniczych 0-1
regionalnych na wynos
Zgtoszone do Sieci nazwy wyrobdéw cukierniczych 0-1
wystepujg w ofercie*
Karta menu czytelna 0-1
V. Ocena wyrobow cukierniczych 25
Etykieta podania 0-4
Ocena organoleptyczna wyrobéw* 0-20
Czas oczekiwania zadowalajgcy 0-1
V. Ocena personelu 7
Goscinny i profesjonalny
(wita gosci, jest uprzejmy, estetycznie ubrany, zna
menu, zna produkty skladowe wyrobdéw, zacheca do 0-5
zamoéwienia wyrobow regionalnych, pyta gosci o
jakos¢ wyrobdw)
Potrafi udzieli¢ informacji na temat regionu (specyfiki 0-2
wyrobow, gtéwnych atrakcji)
RAZEM 70

IV. Karta Oceny obiektéw noclegowych swiadczacych ustuge gastronomiczna

- suma przyznanych punktow nie moze by¢ nizsza niz 50,
- uzyskanie 0 punktoéw w kategoriach oznaczonych za pomocg * powoduje negatywng ocene

obiektu
Punkty llosé
Kategoria mozliwe przyznanych Uwagi
do zdobycia punktéw
l. Ocena formalna 3
Podmiot / Obiekt prowadzi na terenie wojewddztwa
warminsko-mazurskiego zarejestrowang dziatalnos¢ 0-1
gospodarczg lub rolniczg lub jest wpisany do
wiasciwego rejestru*
Podmiot / Obiekt spetnia i przestrzega obowigzujagce 0-1

przepisy prawa w zakresie prowadzonej dziatalnosci*
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Podmiot / Obiekt zaakceptowat Regulamin

funkcjonowania Sieci ,,Dziedzictwo Kulinarne Warmia 0-1
Mazury™
Il. Ocena obiektu 15
Dojazd do obiektu jest oznakowany 0-1
Bezptatny parking dla gosci 0-1
Estetyka obiektu 0-4
Wystroj nawigzuje do dziedzictwa Warmii i Mazur lub
N 0-5
tradycji obiektu
Otoczenie / obejscie jest schludne 0-1
Obiekt posiada wtasny ogrédek warzywny 0-1
Udogodnienia dla rodzin z dzie¢mi 0-1
Udogodnienia dla oséb z niepetnosprawnosciami 0-1
1. Ocena menu 20
Podmiot/Obiekt serwuje wytgcznie dania kuchni
polskiej i/lub regionalnej z zastrzezeniem, ze w
. . 0-1
statym menu dopuszcza sie do 5 potraw innych
kuchni*
Podmiot / Obiekt posiada w statym menu potrawy,
wykazujgce wyrazne powigzania z lokalng tradycjg
kulinarng, w ktérych gtéwne sktadniki pochodza z 0-9
regionu i/lub od czlonkéw Sieci
(3 —3 pkt, 4 — 4 pkt, 5i powyzej — 9 pkt)*
Napoje regionalne (alkoholowe i bezalkoholowe) 0-3
(1-2 — 1 pkt, 3 i wiecej — 3 pkt)
Mozliwosé zakupu wyrobow regionalnych na wynos 0-1
Etykiety i opakowania wyrobdéw sg estetyczne 0-4
Zgtoszone do Sieci potrawy/wyroby wystepujg 0-1
w ofercie*
Menu dla dzieci 0-1
V. Ocena potraw/wyrobow 25
Stosowanie tradycyjnych receptur i metod 0-5
przygotowania potraw
Estetyka podania 0-4
Ocena organoleptyczna potraw/wyrobéw* 0-15
Czas oczekiwania zadowalajgcy 0-1
V. Ocena obstugi 7
Goscinny i profesjonalny
(wita gosci, jest uprzejmy, estetycznie ubrany, zna
menu, zna produkty sktadowe wyrobéw, zacheca do 0-5
zaméwienia wyrobow regionalnych, pyta gosci o
jako$¢ wyrobdw)
Potrafi udzieli¢ informacji na temat regionu (specyfiki 0-2
wyrobdw, gtéwnych atrakciji)
RAZEM 70
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